Gansebliumchenbutter:

Menge flr ca. 2 mittlere Glaser (max. 1 Wo im
Kihlschrank haltbar):

250 g weiche Butter,

100 g geriebene Mandeln (evtl. trocken
rosten),

2 El Honig,

1 Pr Salz,

1 P Vanillezucker

1Tl Zimt

1 El Carobpulver oder Kakao

2 Handvoll Ganseblimchenbliten oder mehr,
nach Geschmack

Géanseblimchen sehr gut zerkleinern, alles
mischen
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